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CLAUSULAS JURIDICAS

CLAUSULA 1°
IDENTIFICAGAO DO PROCEDIMENTO
O presente procedimento de contratacdo é designado por CONSULTA PREVIA N° 008/SASULisboa/2020 —
“REABILITACAO DAS CAMARAS FRIGORIFICAS DA CANTINA DOS SASULisboa NO CAMPUS
UNIVERSITARIO DO ALTO DA AJUDA”.

CLAUSULA 22
OBJETO DO PROCEDIMENTO
1. O procedimento tem por objeto principal a reabilitagdo, revisdo e substituicdo dos equipamentos de
refrigeragdo, das camaras frigorificas, da Cantina do Campus Universitario do Alto da Ajuda, localizada na Rua
Joaquim Fiadeiro, 1300-665 Lisboa.
2.0 CPV correspondente é 0 42513200-7 — Equipamento de Refrigeragao.

CLAUSULA 32
ENTIDADE ADJUDICANTE
A entidade adjudicante sdo os Servigos de A¢éo Social da Universidade de Lisboa, Contribuinte n.° 510762980,
com sede na Av. Prof. Gama Pinto, Edificio “Cantina Velha”, Cidade Universitaria, 1600-192, Lisboa, telefone n.°
213611700, telefax n.° 210493360, com o enderego eletronico aprovisionamento@sas ulisboa.pt, cujo horario de
funcionamento é de 22 a 62 Feira, das 10h00m as 12h00m e das 14h00m as 16h00m.

CLAUSULA 42
PREGO BASE
1. O prego base do presente procedimento & de € 38.200,00 (Trinta e oito mil e duzentos euros).

2. O pre¢o base indicado néo inclui o IVA a taxa legal em vigor.

CLAUSULA 52
PRAZO CONTRATUAL

O prazo de execugio dos trabalhos, a contar apds a data de adjudicag@o, devera ser de 25 (vinte e cinco) dias.

CLAUSULA 6?
ENTREGA DOS BENS E GARANTIA
1. A reabilitagdo, revisdo e substituicdo dos equipamentos sera efetuada na Cantina do Campus Universitario do
Alto da Ajuda, na Tapada da Ajuda, 1300-665 Lisboa.
2. A reabilitagcdo, revisdo e substituicdo dos equipamentos sera prestada de segunda a sexta-feira, em horario a
combinar com o Contraente Publico e, sempre de acordo com a disponibilidade especifica da instalagéo.

3. O Cocontratante devera garantir os bens objeto do contrato pelo prazo legalmente estipulado.
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CLAUSULA 72
CONTRATO

O contrato podera ser reduzido a escrito nos termos dos artigos 94° e 95° do CCP.

CLAUSULA 8°
CONDIGOES DE PAGAMENTO

1. Para aquisi¢éo dos bens objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais obrigagées constantes
do presente Caderno de Encargos, o Contraente Plblico deve pagar ao Cocontratante o preco constante da
proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

2. O preco referido no numero anterior inclui todos os custos e encargos, cuja responsabilidade esteja
expressamente atribuida ao Cocontratante, e por este declaradamente aceite, nada mais sendo devido.

3. O pagamento da fatura sera efetuado pelo Contraente Publico no prazo de 30 (trinta) dias a contar da data de

aceitagdo da mesma, preferencialmente por transferéncia bancaria, em conta a indicar pelo Cocontratante.

CLAUSULA 92
SUBCONTRATAGAO

Nao é admitida ao cocontratante a subcontratacdo das atividades objeto do contrato.

CLAUSULA 10?

ALTERAGOES RELATIVAS AO COCONTRATANTE
O Cocontratante devera informar o Contraente Publico das altera¢des verificadas durante a execugdo do
contrato e referentes:
a) Aos poderes de representagao constantes no contratoc celebrado, nomeadamente, sobre a identidade pessoal
dos titulares dos drgéaos de gestdo e niumero de assinaturas necessarias para vincular a sociedade;
b) Ao nome, firma ou denominagao social,
c) Ao endere¢o ou sede social;
d) A quaisquer outros factos que alterem de modo significativo a sua situagao juridica;
e) A transmissdo de participagdes sociais que determinem, em qualquer situacdo, a aquisicdo da maioria do

capital social.

CLAUSULA 112
CESSAO DA POSIGAO CONTRATUAL

O Cocontratante n&o podera ceder a sua posi¢do contratual ou qualquer dos seus direitos e obrigagdes
decorrentes do contrato sem autorizagdo do Contraente Publico, incumbindo ao cocontratante a exata e pontual
execucdo das prestacbes contratuais, em cumprimento do convencionado, ndo podendo este transmitir a

terceiros as responsabilidades assumidas perante o Contraente Publico.

CLAUSULA 122
SANGOES CONTRATUAIS POR FACTOS IMPUTAVEIS AO COCONTRATANTE

r

1. O Cocontratante deve cumprir de forma exata e pontual todas as obrigagbes contratuais.
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2. Se o Cocontratante ndo cumprir de forma exata e pontual as obrigagées contratuais ou parte delas por facto
gue lhe seja imputavel, deve o Contraente Publico notifica-lo para cumprir dentro de um prazo razoavel, salvo
quando o cumprimento se tenha tornado impossivel ou o Contraente Publico tenha perdido o interesse na
prestagao.
3. Mantendo-se a situagdo de incumprimento, o Contraente Publico pode ainda optar por resolver o contrato

com fundamento em incumprimento definitivo, nos termos do disposto no artigo 333.° do Codigo dos Contratos

Publicos.

CLAUSULA 132
CASOS FORTUITOS OU DE FORGA MAIOR

1. O Cocontratante, atendendo a importancia para o Contraente Publico do objeto do servigo prestado, devera
garantir sempre a realiza¢do integral da sua prestacgéo.

2. Em situagdo excecional, que fundamente a existéncia de um facto fortuito ou de forga maior, devera tanto
guanto possivel ao Cocontratante, desenvolver esfor¢os para lograr realizar o objeto do contrato, salvo
impossibilidade objetiva.

3. Nas condigbes descritas no numero dois, sempre que a situagdo excecional for previsivel, devera o
Cocontratante avisar o Contraente Publico com, pelo menos, cinco dias de antecedéncia ou quando nao for
previsivel imediatamente apds o conhecimento dos factos que a motivam, em qualquer dos casos, justificando a
auséncia ou a cessagao tempordria ou parcial da realiza¢gdo do objeto do contrato.

4. Em caso de incumprimento de qualquer das situagbes descritas nos numeros dois e trés, constitui-se a

Cocontratante na obrigacdo de indemnizar o Contraente Publico por todos os prejuizos e danos sofridos.

CLAUSULA 142
CAUSAS DE EXTINGAO DO CONTRATO

Séao causas de extingdo do contrato:

a) O cumprimento;

b) A impossibilidade definitiva e bem assim todas as restantes causas de extingdo das obrigagdes reconhecidas
pelo direito civil,

c) A revogagao;

d) A resolucao, por via de decisdo judicial ou arbitral ou por decisdo do contraente publico, nos casos previstos
nos artigos 333.° a 335.° do CCP.

CLAUSULA 15°
RESOLUGAO DO CONTRATO

1. O Contraente Publico pode resolver o contrato nos seguintes casos:
a) Incumprimento definitivo do contrato por facto imputavel ao Cocontratante;
b) Incumprimento, por parte do Cocontratante, de ordens, diretivas ou instrugdes transmitidas no exercicio do

poder de direcao sobre matéria relativa & execugéo das prestagdes contratuais;

%,
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c) Oposicao reiterada do Cocontratante ao exercicio dos poderes de fiscalizagdo do adjudicante contraente
publico;
d) Cess&o da posicdo contratual ou subcontratagdo realizadas pelo Cocontratante e que determinem que o
objeto da prestacao seja realizado por outra entidade;
e) Se o valor acumulado das san¢des contratuais com natureza pecuniaria exceder o limite previsto no n.° 2 do
artigo 329.° do CCP;
f) Incumprimento pelo Cocontratante de decisdes judiciais ou arbitrais respeitantes ao contrato;

g) O Cocontratante se apresente a insolvéncia ou esta seja declarada pelo tribunal.

CLAUSULA 16
RESPONSABILIDADE CIVIL

O Cocontratante responsabilizar-se-a por todos os danos ocasionados pelo seu pessoal aos SASULisboa, bem

como a terceiros.

CLAUSULA 172
SEGUROS

O Cocontratante tera obrigatoriamente de possuir um seguro de responsabilidade civil que cubra os riscos

inerentes a realizagéo de todas as prestagdes objeto do contrato a celebrar.

CLAUSULA 182

FORO COMPETENTE

Para todas as questdes emergentes do contrato sera competente o Tribunal Administrativo de Circulo de Lisboa.

CLAUSULA 19°
PREVALENCIA

As duvidas e as eventuais divergéncias entre os varios documentos integrantes do contrato seréo resolvidas
pelos critérios legais de interpreta¢do, sendo que em caso de divergéncia entre os documentos processuais e o
clausulado do contrato, prevalecem, os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o
disposto no artigo 99.° do CCP e aceites pelo adjudicatario nos termos do disposto no artigo 101.° do CCP:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados pelo concorrente, desde que
esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo 6rgéao competente para a decisdo de contratar,
b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao caderno de encargos;

¢) O caderno de encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

CLAUSULA 202
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DIFERENDOS E LITIGIOS

1. Todos os diferendos entre o Cocontratante ou os seus representantes e a Contraente Publico, deverdo ser
comunicados por escrito, pelo Cocontratante, ou ambos, ao 6rgao dirigente da Contraente Publico, num prazo
maximo de 24 horas.

2. O orgao dirigente da Cocontratante dara conhecimento da sua decis&o, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.

3. Decorrido aquele prazo, sem que tenha havido qualquer comunicag@o, devera entender-se que néo foram

aceites as justificagbes apresentadas pelo adjudicatario.

CLAUSULA 212
INTERLOCUTOR DO COCONTRATANTE

O Cocontratante podera designar um responsavel que sera o interlocutor do Cocontratante para todas as

guestdes relacionadas com o presente Fornecimento / Prestagdo de servigos.

CLAUSULA 22°
LEGISLAGAO APLICAVEL

O presente procedimento & regulado pelo Coédigo dos Contratos Publicos, aprovado pelo Decreto-Lei n°
18/2008, de 29 de janeiro, republicado pelo Decreto-Lei n.° 278/2009 de 02 de outubro e revisto pelo Decreto-
Lein.° 111-B/2017, de 31 de agosto e pela demais legislagdo portuguesa aplicavel.

CLAUSULA 232
NOTIFICAGOES, INFORMAGOES E COMUNICAGOES

1. As notificagbes, informagdes e comunicagdes, a enviar por qualquer das partes, deverdo ser efetuadas com
suficiente clareza, de forma a que o destinatario fique ciente da respetiva natureza e contetdo.
2. No processo de concurso, as notificagbes serdo sempre feitas através da plataforma eletronica usada pelo

Contraente Publico, “acinGov”.

o
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CLAUSULA 242

(PRECO DOS SERVICOS)
1. O prego a pagar pelo Contraente Publico, sera o valor apresentado na proposta adjudicada.
2. Na formagao do prego dos equipamentos e bens e dos servigos a prestar, intervém os seguintes fatores:
a) Encargos com pessoal: ordenados e ou salarios, remuneragdes, acessorios e encargos sociais e seguros
obrigatoérios;
b) Encargos com manutenc¢ao de todos os equipamentos e materiais utilizados;
c) Encargos gerais e lucro.

3. O preco proposto considera-se total.

CLAUSULA 25°

(EXECUGAO DA PRESTAGAOQ)
1. O Cocontratante obriga-se a cumprir, em termos quantitativos e qualitativos, o fornecimento e os servigos a
prestar, de acordo com o presente Caderno de Encargos, o seu Anexo A — Especificagbes Técnicas, o Anexo B
- Mapa de Quantidades, e com a proposta adjudicada;
2. O Cocontratante ou o seu representante devera assistir, sempre que para tal seja convocado, as agdes
necessarias de verificagdo do contrato;
3. A auséncia do Cocontratante, ou seu representante, ndo obsta a que se proceda as operagbes de
verificacao ou fiscalizagao;
4. O Contraente Publico, ou os seus representantes, poderdo efetuar, relativamente aos equipamentos e
respetivo funcionamento, a qualquer tempo, as operagdes de veriticagdo quantitativa e qualitativa que
considerem necessarias;
5. A verificagdo do contrato, bem como as condicdes do mesmo, atentos os meios humanos e técnicos
contratados, pode ser feita, a qualguer tempo e em qualquer circunstancia, pelas entidades publicas
responsaveis, tanto pelo licenciamento, como por todas as condigdes, humanas ou técnicas, que estiverem
sujeitas a respetiva inspecao;
6. Os funcionarios do Cocontratante deverdo estar sempre identificados, constando dessa identificagdo o

nome da empresa e nome do proprio funcionario.

CLAUSULA 262
(VERIFICAGAO DA EXECUGAOQ)
As operagdes de verificagdo da prestagao dos servigos poderdo ser levadas a cabo pelo Contraente Publico

ou por qualguer organismo com cornpeténcia na matéria sujeita a analise.

CLAUSULA 272
(PESSOAL)
1. O Cocontratante fica responsavel pelo cumprimento de todas as obrigagdes relativas a protegcéo e as

condi¢cbes de trabalho do seu pessoal, designadamente no que respeita ao seguro para cobertura de riscos

=
C J-i‘/‘r’



lJ 11SBOA l UNIVERSIDADE ] SERVIGLS U

DE LISBOA Al;lll 0CIAL
de acidentes de trabalho e doengas profissionais, nos termos da legislagdo aplicavel, bem como o
cumprimento das obrigagdes contributivas institucionais.
2. O fardamento e acessorios, se indispensaveis nos termos da legislacdo vigente, a execugao dos trabalhos
objeto deste procedimento, seréo responsabilidade e encargo do Cocontratante.
3. O Cocontratante e responsavel por todas as obrigagdes relativas ao seu pessoal, pela disciplina, formagéo
e aptiddo profissional do mesmo, bem como pela reparacdo de prejuizos por ele causados nas instalagdes,

equipamentos e material e ainda a terceiros.

CLAUSULA 282
LICENCIAMENTO E ALVARAS

O Cocontratante deve fazer prova de que possui 0s necessarios licenciamentos e/ou alvaras para a prestagéo

de servigos a adjudicar.

CLAUSULA 29°
(VISITA AS INSTALAGOES)
E obrigatdria a visita as instalagdes onde se executara o contrato, objeto do presente procedimento. As

mesmas deverao ser solicitadas ao Departamento de Gestdo Patrimonial e Recursos Técnicos dos Servigos
de Acdo Social da Universidade Lisboa, Edificio "Cantina Velha" - Cidade Universitaria, Avenida Professor
Gama Pinto, 1600-192 Lisboa, através do numero de fax: 213611701 ou ainda para o enderego eletrénico:

antonio.silva@sas.ulisboa.pt.

CLAUSULA 30°
(DISPOSIGOES FINAIS)
A empresa e os técnicos, antes do inicio da prestagdo de servigos, terdo de fazer prova de que estdo
devidamente credenciados, conforme legislagdo em vigor, nomeadamente no que respeita ao manuseamento

de gases fluorados.
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

O sistema técnico de refrigeracdo, da cantina do Campus Universitario do Alto da Ajuda tem, inoperacionais
as camaras frigorificas 03, 06, 09 e 10, de conservagao de produtos refrigerados e as cdmaras frigorificas
04 e 05, de produtos congelados e a cdmara 07, de arrefecimento rapido, e a cdmara 08, de conservacao
dos alimentos rapidamente arrefecidos, antes de serem servidos aos utentes de esta cantina.

As condigées técnicas atuais de estas estruturas reduzem substancialmente e capacidade de
armazenamento de esta unidade organica, dos SASULisboa, como atestam a Auditoria de Seguranga
Alimentar, efetuada a 15/01/2020, a pedido do concessionario, pela empresa Anticimex Portugal, com
sede na Rua Cidade de Cordova, 5, 2610-038 Amadora, e, assim como, os relatorios de analise e
diagnéstico solicitados as varias empresas habilitadas para o efeito.

Em relacdo a cdmara 07, cuja fungdo é abater a temperatura, de produtos acabados de confecionar, e a
cdmara 08, cuja fungao € a de conservar a temperatura dos alimentos confecionados para serem servidos,
apds a sua saida da cdmara 07, ao contrario das outras camaras, os seus grupos de condensacado sao
arrefecidos a agua.

O principio de funcionamento de este sistema consiste na dissipagao do calor, dos trés (3) condensadores,
através da circulacdo de agua, entre estes e a Torre de Arrefecimento, localizada na cobertura do edificio,
da cantina do Campus do Alto da Ajuda.

De recordar que a referida Torre de Arrefecimento, devido a ter chegado ao seu fim de vida, foi substituida
por um equipamento novo, e o respetivo sistema de tratamento de agua (para a protegéo contra a
legionella), em agosto/2018.

Os condensadores existentes, um (1) para a cdmara frigorifica 07 e dois (2) para a cdmara 08, que foram
fabricados em 1999, ja sofreram um retrofit do gas refrigerante original, R22, para R422D, cujo GWP é de
2729, superior ao GWP de 2500. Convém, por isso, aproveitar a ocasido para adequar a instalagédo a um
gas refrigerante de GWP<2500, que é uma determinacao da legislagdo que entrou em vigor a 01 de janeiro
de 2020, em toda a Uni&o Europeia.

Portanto, impde-se uma revisdo/manutencao profunda dos equipamentos, das camaras acima mencionadas,
porgquanto abre um novo ciclo de vida para o sistema técnico de refrigeragéo instalado, com todas as
vantagens dai decorrentes, como sejam, um maior periodo de utilizagdo e, subsequentemente, uma maior
rentabilidade da instalag&o.

Sendo assim, do ponto de vista técnico, deverdo ser contratados os servigos de uma empresa certificada, de
acordo com o Regulamento de Execugao (UE) 2015/2067 da Comissdo, de 17 de novembro, nos termos do
Regulamento (UE) n.° 517/2014 do Parlamento Europeu e do Conselho, para a execugdo dos seguintes

trabalhos:

CAMARAS DE PRODUTOS REFRIGERADOS

1. CAMARA 03

O equipamento de refrigeracdo existente, da marca Zanotti, modelo MSB135T02E, de 400V/~3/50 Hz,

.
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fabricado em 1999, encontra-se parado e sem fluido refrigerante.
Esta maquina, compacta, apresenta varios pontos de corrosdo, nos abocardados de ligagdo aoc compressor,
assim como, na tubagem do tabuleiro de condensados.
Por outro lado, para este equipamento, por ter sido descontinuado, o fabricante j@ ndo fornece pegas
sobressalentes.
Sera, por tudo isto, fornecido e montado um novo equipamento de refrigeracdo, compacto (como o existente),
da marca Zanotti, modelo MSB315EA11XX, ou equivalente, de poténcia frigorifica = 3,1 kW, para uma
temperatura de evaporagdo de +0°C, com as seguintes caracteristicas técnicas:
a) devera operar com temperaturas, das camaras frigorificas, entre -5°C e +10°C;
b) A carrogaria em chapa sera pré pintada com p6 de epdxi e montada sobre o teto da cadmara, no mesmo
espago da maquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da tolerancia dimensional.
c) o evaporador, da unidade de refrigeragéo, estara no interior de um compartimento isolado termicamente,
colocado no interior da carrogaria e ligada aoc condensador € compressor.
Para além do compressor, o grupo sera constituido por uma valvula de seguranga, filtro secador, visor de
liquido, condensador, ventilador do condensador de 4 polos, pressostatos de aita e de baixa com calibragcao
fixa de rearme automatico;
d) O compressor sera hermético, alternativo, de uma marca conceituada, monofasico, para uma Tensdo =
230V, frequéncia de 50Hz e uma poténcia nominal = 1,80kW,;
e) O circuito frigorifico devera ter os seguintes elementos de controlo e regulagio:
1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine) para gas quente de descongelagao,
1 expanséo termostatica por capilar,
1 filtro de gas, com visor;
f) A descongelacéo sera por gas quente;
g) O gas refrigerante € o R134a, cujo GWP é de 1430;
h) O nivel sonoro ndo devera ser superior a 44 dB(A);
i) Sistema de eliminagdo automatica da dgua dos condensados;
j) Elementos de fixac&o e suporte do grupo de condensagao, do tipo calhas metdlicas aparafusadas e assente
sobre a camara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verifica¢gdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeracdo, da cadmara frigorifica em causa.
Nota importante:

Os equipamentos removidos deverdo ser transportados para vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia
Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo com a legislagdo em vigor, sendo que

deverao ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de transporte e destruico do gas refrigerante.

2. CAMARA 06

O equipamento de frio existente, da marca Zanotti, modelo MSB225N02E, de 400V/~3/50 Hz, fabricado em

1999, com o gas refrigerante R134a, tem o seu compressor e o ventilador do condensador “queimados”,

C_'Lj'v/%./‘
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estando por isso inoperacional.
Como todos os equipamentos de esta série, este também foi descontinuado, pelo que o fabricante ja n&o
fornece pegas sobressalentes.
Sera, por tudo isto, fornecido e montado um novo equipamento de refrigeragéo, compacto (como o existente),
da marca Zanotti, modelo MSB212EA11XX, ou equivalente, de poténcia frigorifica = 1,9 kW, para uma
temperatura de evaporagéo de +0°C, com as seguintes caracteristicas técnicas:
a) devera operar com temperaturas, das camaras frigorificas, entre -5°C e +10°C;
b) A carrocaria em chapa sera pré pintada com p6 de epoxi e montada sobre o teto da camara, no mesmo
espaco da maquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da tolerancia dimensional.
c) o evaporador, da unidade de refrigeragdo, estara no interior de uma caixa isolada termicamente e ligada ao
condensador e compressor.
d) O compressor serd hermético, alternativo, de uma marca conceituada, monofasico, para uma Tens&o =
230V, frequéncia de 50Hz e uma poténcia nominal = 1,30kW;
e) O circuito frigorifico devera ter os seguintes elementos de controlo e regulagéo:
1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine) para gas quente de descongelagéao;
1 expansao termostatica por capilar;
1 filtro de gas, com visor;
f) A descongelacgéo sera por gas quente;
g) O gas refrigerante € R134a, cujo GWP é de 1430;
h) O nivel sonoro ndo devera ser superior a 41 dB(A);
i) Sistema de eliminagao automatica da dgua dos condensados;
j) Elementos de fixagao e suporte do grupo de condensacéo, do tipo calhas metélicas aparafusadas e assente
sobre a camara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verificagdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeragé@o, da cadmara frigorifica em causa.

Nota importante:

Os equipamentos removidos deverdo ser transportados para vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia
Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo com a legislagdo em vigor, sendo que

dever&o ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de transporte e destruicdo do gas refrigerante.
CAMARAS DE PRODUTOS CONGELADOS

3. CAMARA 04

Nesta camara de produtos congelados esta instalado um equipamento de refrigeragdo, também, compacto, da
marca Zanotti, modelo BSB135T02F, de 400V/~3/50Hz, fabricado em 1999, com o gas refrigerante R404A,
encontra-se em funcionamento, mas o histérico de avarias e o facto de estar descontinuado, aconselha-se
vivamente a sua substitui¢ao.

Sera, portanto, fornecido e montado um novo equipamento de refrigeragdo compacto, como o existente, da
marca Zanotti modelo BSB545DB13XX, ou equivalente, de poténcia frigorifica = 3,5 kW, para uma
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temperatura de evaporagéo de -25°C, com o gas refrigerante R452A, que no seguimento da progressiva

substituicdo do gas R404A, permite uma redugdo do GWP (potencial de aguecimento global) que ronda os
45%.
O R452A (Opteon®XP44) & um refrigerante a8 base de HFO ndo inflamavel com uma correspondéncia de
desempenho proxima ao R404A, que agora substitui.
Vantagens:
*seguro e ndo inflamavel
srefrigerante a base de HFO e livre de ozono
sreducdo do potencial de agquecimento global
*apoiado e aprovado pelos principais fabricantes de componentes
O seu desempenho inclui uma temperatura de descarga baixa similar ao R404A, bem como eficiéncia de
energia comparavel, tornando-o ideal para novas aplica¢cdes de atualizagdo de sistemas existentes que
anteriormente usavam o R404A.
O R452A é o refrigerante de proxima geragdo e um passo em diregdo a uma melhor refrigeracdo e
responsabilidade ambiental.
Devera possuir as seguintes caracteristicas técnicas:
a) operar com temperaturas, das cadmaras frigorificas, entre -25°C e -15°C;
b) A carrogaria em chapa sera pré pintada com pé de ep6xi € montada sobre o teto da cadmara, no mesmo
espaco da maquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da tolerancia dimensional.
c) O compressor serd hermético, de uma marca conceituada, trifasico, para uma Tensdo = 400V, frequéncia de
50Hz e uma poténcia nominal = 2,90 kW,
e) O circuito frigorifico devera ter os seguintes elementos de controlo e regulagéo:

1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine).

1 valvula de expansdo termostatica;

1 filtro de gas, com visor,;
g) A descongelacao sera por gas quente
h) Elementos de fixagdo e suporte do grupo de condensagéo, do tipo calhas metdlicas aparafusadas e assente
sobre a camara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verificagdes acima indicadas, seréo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeragdo, da camara frigorifica em causa.

Nota importante:

Os equipamentos removidos deverdo ser transportados para vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia
Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo com a legislagdo em vigor, sendo que

deverdo ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de transporte e de destruicdo do gas refrigerante.

4. CAMARA 05

Em 2003, foi instalada uma unidade de refrigeracéo, compacta (condensador, evaporador, compressor e todos
elementos inseridos numa Unica carrogaria), da marca Zanotti, modelo BSB135T02F, de 400V/3N/50Hz,

consumo de 6,9A, uma poténcia absorvida 2,0 kW, também fabricado em 1999, e gas R404A.
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Esta unidade apresenta oxidagdo do tabuleiro de condensados, e as suas ligagdes elétricas remendadas e
alteradas, assim como, a sua placa do controlador queimada.
Poder-se-ia substituir as pecas danificadas e o gas refrigerante por outro mais eficiente e de menor efeito de
estufa, no entanto, tal ndo sera possivel porque, de acordo com a informagao recolhida junto dos instaladores
consultados, esta série é das que esta descontinuada.
Por isso, sera fornecido e montado um novo equipamento de refrigeracdo, da marca Zanotti, modelo
BSB545DB13XX, ou equivalente, uma poténcia frigorifica = 3,5 kW, e o gas refrigerante R452A, cujo GWP &
de 2141.
As caracteristicas técnicas serdo as seguintes:
a) operar com temperaturas, das camaras frigorificas, entre -25°C e -15°C;
b) A carrogaria em chapa serd pré pintada com pé de epdxi e montada sobre o teto da camara, ho mesmo
espaco da magquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da tolerancia dimensional.
c¢) O compressor sera hermético, de uma marca conceituada, trifasico, para uma Tens&o = 400V, frequéncia de
50Hz e uma poténcia nominal = 2,90 kW;
e) O circuito frigorifico devera ter os seguintes elementos de controlo e regulagdo:

1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine);

1 valvula de expansao termostatica;

1 filtro de gas, com visor;
g) A descongelagdo sera por gas quente
h) Elementos de fixagdo e suporte do grupo de condensacéo, do tipo calhas metalicas aparafusadas e assente
sobre a camara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verificagdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeragéo, da camara frigorifica em causa.

Nota importante:

Os equipamentos removidos deverdao ser transportados para vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia
Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo com a legislagdo em vigor, sendo que

deverao ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de transporte e de destruicéo do gas refrigerante.

5. CAMARA 07 — DE ARREFECIMENTO RAPIDO (ABATEDOR DE TEMPERATURA)

Esta camara funciona com um condensador arrefecido a agua, conduzida desde a cobertura do edificio até a
sua localizagéo, no Piso 0, através de um circuito hidraulico.

A funcio, da camara 07, é arrefecer rapidamente a temperatura dos alimentos acabados de confecionar.

No circuito hidraulico, unico, possui uma derivagdo para o grupo de condensagdo da cadmara 07, cujas valvulas
de seccionamento estdo encravadas e muitos dos seus acessoérios de ligagdo apresentam calcario e tém fugas
de agua.

O circuito hidraulico, em ago galvanizado, apresenta, também, ruturas no isolamento térmico, portanto, sem a

devida barreira de vapor nos diversos tramos, provocando corros&o em varios dos seus acessorios (unides,

Jr

curvas, tés e casquilhos).
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O seu grupo de condensacdo, da marca Bitzer, modelo K072H/2GC-2.2, fabricado em 1999, utiliza o gas

refrigerante R422D (GWP = 2729), que ja foi objeto de retrofit do gas R22 (abolido em toda a unido europeia),
apresenta sinais de corrosdo nos varios pontos do circuito hidraulico, devendo por isso ser refeito,
essencialmente, no que diz respeito ao seu isolamento térmico.

Portanto, o circuito hidraulico, e todos os acessérios de ligagdo mecanica, em ferro galvanizado, devera ser
isolado termicamente com material térmico flexivel de célula fechada, constituido por espuma elastomérica a
base de borracha sintética de alta densidade — EPDM, de cor negra, com elevada resisténcia a difus&o do
vapor de agua, baixa condutividade térmica e prote¢do antimicrobiana Microban® incorporada, nos didmetros
3/4" (entrada) e 1" (retorno).

Os sinais de corrosao existentes nos varios pontos da instalagdo deverdo ser totalmente eliminados através de
um tratamento apropriado (lixagem e pintura com tinta anti corrosao).

A instalacdo elétrica existente, também, sera revista e alterada em profundidade.

O evaporador encontra-se ainda em bom estado pelo que ndo sera necessaria qualquer intervencéo, profunda,
a ndo ser a verificagdo dos seus principais parametros de funcionamento (temperatura de evaporacéo, corrente
e tenséo, dos ventiladores, limpeza da bateria/serpentina e do tabuleiro de condensados, etc.), conforme as
regras da boa arte.

Terminadas as verificagbes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos

de refrigeragéo, da camara frigorifica em causa.

6. CAMARA 08 - DE CONSERVAGCAO DE PRODUTOS CONFECIONADOS

A funcao, da cdmara 08, € manter os alimentos confecionados e arrefecidos na cdmara 07 (de arrefecimento
rapido) a uma temperatura pronta para ser servida aos utentes da cantina.

Esta cdmara funciona com dois (2) evaporadores, no seu interior, € dois grupos de condensac3o, ligados a
cada dos evaporadores, arrefecidos a agua, conduzida desde a cobertura do edificio até aos locais de
implantac&o, no Piso 0, através de um mesmo circuito hidraulico que serve o grupo de condensacio da cadmara
07.

O circuito hidraulico acima referido, por ser Gnico, com derivagdes para cada um dos grupos de condensacgao,
tem diversas valvulas de seccionamento encravadas e muitos dos acessorios de ligagdo com calcario e com
fugas de agua.

O circuito hidraulico, em ag¢o galvanizado, apresenta, também, ruturas no isolamento térmico, portanto, sem a
devida barreira de vapor nos diversos tramos, provocando corrosdo em varios dos seus acessorios (unides,
curvas, tés e casquilhos).

Os dois (2) grupos de condensacao, idénticos, da marca Bitzer, modelo K202H/2U-5.2, fabricados em 1999,
utilizam, também, o gas refrigerante R422D (GWP = 2729), que ja foi objeto de retrofit do gas.

Tal como acontece com a cdmara 07, o circuito hidraulico devera ser isolado termicamente com material
térmico flexivel de célula fechada, constituido por espuma elastomérica a base de borracha sintética de alta
densidade — EPDM, de cor negra, com elevada resisténcia a difusdo do vapor de agua, baixa condutividade
téermica e prote¢do antimicrobiana Microban® incorporada, nos seus diametros.

O circuito elétrico de alimentacéo existente, de esta cdmara, também, sera revisto e alterado em profundidade.

C‘»% ¢
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Os dois (2) evaporadores de esta cAmara serdo, também, objeto de uma verificagdo dos seus principais
parametros de funcionamento (temperatura de evaporagao, corrente e tensdo, dos ventiladores, limpeza da
bateria/serpentina e do tabuleiro de condensados, etc.), conforme as regras da boa arte.
Terminadas as verificagdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeragdo, da cadmara frigorifica em causa.
Nota importante:
Todos os equipamentos de refrigeracdo, das cdmaras 07 e 08, sdo alimentados a partir de um Unico Quadro
Elétrico (QE). Este quadro vera ser sujeito a uma profunda verificagio e correcdo de todas as suas ligagoes,
assim como, devera ser refeito o esquema elétrico existente, sendo fornecido duas copias em suporte papel e

outra em suporte digital, em forma de tela final ao SASULisboa.

7. CAMARA 09 — DE DESCONGELACAO DE PESCADO CONGELADO

O equipamento de refrigeragdo existente, da marca Zanotti, modelo MSB225N02H, de 230V/~1/50 Hz,
fabricado em 1999, com uma poténcia nominal de 0,90 kW e o consumo de 5,6 A, encontra-se parado e sem
fluido refrigerante, o R134a.

Esta maquina, compacta, também apresenta varios pontos de corrosdo, nos abocardados de ligagcao ao
compressor, assim como, na tubagem do tabuleiro de condensados.

Como todos os equipamentos de esta série, por ter sido descontinuado, o fabricante ja n&o fornece pegas
sobressalentes.

Por outro lado, o fecho da porta de acesso a camara esta danificado tendo que ser substituido.

Sera, por tudo isto, fornecido e montado um novo equipamento de refrigeragdo, compacto (como o existente),
da marca Zanotti, modelo MSB212EA11XX, ou equivalente, de poténcia frigorifica = 1,9 kW, para uma
temperatura de evaporacao de +0°C, com as seguintes caracteristicas técnicas:

a) devera operar com temperaturas, das camaras frigorificas, entre -5°C e +10°C;

b) A carrogaria em chapa sera pré pintada com p6 de epdxi e montada sobre o teto da cdmara, no mesmo
espago da maquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da folerancia dimensional.

c) o evaporador, da unidade de refrigeragdo, estara no interior de uma caixa isolada termicamente e ligada ao
condensador e compressor.

d) O compressor serd hermético, alternativo, de uma marca conceituada, monofasico, para uma Tens&o =
230V, frequéncia de 50Hz e uma poténcia nominal = 1,30kW,

e) O circuito frigorifico devera ter os seguintes elementos de controlo e regulagéo:

1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine) para gas quente de descongelagdo;

1 expansao termostatica por capilar;

1 filtro de géas, com visor;

f) A descongelagéo sera por gas quente;

g) O gas refrigerante € R134a, cujo GWP é de 1430;

h) O nivel sonoro ndo devera ser superior a 41 dB(A),

i) Sistema de eliminagao automatica da agua dos condensados;

j) Elementos de fixag8o e suporte do grupo de condensacgéo, do tipo calhas metdlicas aparafusadas e assente
sobre a cdmara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verificagdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
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de refrigeragdo, da cdmara frigorifica em causa.
Quanto ao puxador, sera da marca Matrix, ou equivalente, com os devidos atravancamentos para ser montado
na porta da camara.
Nota importante:
Os equipamentos removidos, tal como todos os outros acima mencionados, deverdo ser transportados para
vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo

com a legislagdo em vigor, sendo que deverdo ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de

transporte e destrui¢do do gas refrigerante.

8. CAMARA 10 - DE DESCONGELACAO DE CARNE CONGELADA

O equipamento de refrigeracao existente, da marca Zanotti, modelo MSB225N02H, de 230V/~1/50 Hz,
fabricado em 1999, com uma poténcia nominal de 0,90 kW e o consumo de 5,6 A, encontra-se a funcionar, mas
com um ruido fora do comum, do compressor hermético, o qual indicia uma batida anormal do prato da valvula
de sucgdo. Este fendmeno vai determinar o fim da sua vida atil muito proximamente. Como é hermético, o
compressor ndo pode ser aberto para que seja substituido o prato de valvula avariado.

Serd, por tudo isto, fornecido e montado um novo equipamento de refrigeragdo, compacto (como o existente),
da marca Zanotti, modelo MSB212EA11XX, ou equivalente, de poténcia frigorifica = 1,9 kW, para uma
temperatura de evaporagéo de +0°C, com as seguintes caracteristicas técnicas:

a) devera operar com temperaturas, das camaras frigorificas, entre -5°C e +10°C;

b) A carrogaria em chapa sera pré pintada com p6 de epdxi e montada sobre o teto da cdmara, no mesmo
espago da maquina existente, sendo efetuado os ajustes necessarios em termos da tolerancia dimensional.

¢) o evaporador, da unidade de refrigeragdo, estara no interior de uma caixa isolada termicamente e ligada ao
condensador € compressor.

d) O compressor sera hermético, alternativo, de uma marca conceituada, monofésico, para uma Tenséo =
230V, frequéncia de 50Hz e uma poténcia nominal = 1,30kW,;

e) O circuito frigorifico sera idéntico ao de todos os equipamentos de refrigeracdo anteriormente evocados,
sendo os seus elementos de controlo e regulag&o, os seguintes:

1 valvula elétrica e respetivo autuador (bobine) para gas quente de descongelagao;

1 expansao termostatica por capilar;

1 filtro de gas, com visor;

f) A descongelacgao sera por gas quente;

g) O gas refrigerante é R134a, cujo GWP é de 1430;

h) O nivel sonoro ndo devera ser superior a 41 dB(A),

i} Sistema de eliminagdo automatica da agua dos condensados;

j) Elementos de fixagdo e suporte do grupo de condensagao, do tipo calhas metalicas aparafusadas e assente
sobre a camara frigorifica, a colocar no espago em que se encontra o grupo a ser substituido.

Terminadas as verificagcdes acima indicadas, serdo realizados os testes de funcionamento, dos equipamentos
de refrigeracéo, da camara frigorifica em causa.

Nota importante:

Quanto aos equipamentos removidos deverao ser transportados para vazadouro, licenciado pela APA (Agéncia
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Portuguesa do Ambiente), e o gas refrigerante destruido, de acordo com a legislagdo em vigor, sendo que

deverdo ser entregues aos SASULisboa as respetivas guias de transporte e destruigdo do gas refrigerante.

9. MANUTENCAO PREVENTIVA DA TORRE DE ARREFECIMENTO.

O sistema técnico de refrigeragdo que realiza o arrefecimento rapido das refeicbes confecionadas e a
conservacdo das mesmas refeicbes € composto por uma (1) Torre de Arrefecimento, trés (3) grupos de
condensacao, trés (3) evaporadores e todos 0s acessérios necessarios ao seu bom desempenho.

Em relacdo a Torre de Arrefecimento cuja funcdo & a de arrefecer a agua de condensacéo do liquido
refrigerante, dos condensadores, devera ser efetuada a sua primeira agdo de manutencao preventiva, apds a
sua instalagao.

Os trabalhos a executar serdo os seguintes:

1°) Vazamento e limpeza do tabuleiro e cuba;

2°) Verificagao e ajustamento do nivel de 4gua da cuba e corrigir, caso seja necessario;

3°) Limpeza dos difusores de agua;

4°) Verificagao e ajustamento da tensdo da correia do motor ventilador e corrigir, caso seja necessario,

5°) Verificagdo do débito de purga e corrigir, caso seja necessario,

6°) Verificagdo do funcionamento da valvula de compensacao e corrigir, caso seja necessario;

7°) Verificagdo das vibragdes e ruidos e corrigir, caso seja necessario;

8°) Verificagdo do estado das chumaceiras e corrigir, caso seja necessario;

99 lubrificar as chumaceiras;

10°) Verificag@o da tensao e do consumo do motor e corrigir, caso seja hecessario,

11°) Limpeza e lubrificagdo dos parafusos de ajuste na base do motor;

12°) Substituir as correias;

13°) Verificagdo do estado da pintura do equipamento e retocar, caso seja necessario;

14°) efetuar analises microbiolégicas e fisico-quimicas, do sistema de tratamento da agua existente e

entregar uma (1) cépia do comprovativo aos SASULisboa e colocar o original numa pasta acessivel a

qualquer inspecdo, por alqguma autoridade sanitaria,
15°) controlo do stock de produtos quimicos, do sistema de tratamento da dgua, e apresentar uma proposta

para a reposi¢do do referido stock;

16°) Verificagdo e ajustamento das bombas doseadoras existentes, com base nos resultados analiticos;

17°) Verificagdo da alternancia de biocidas nao oxidantes de acordo com o recomendado pela Dire¢do Geral de
Salde;

18°) Verificagdo, ajuste e calibragdo do controlador de condutividade existente, com base nos resultados
analiticos obtidos;

19°) efetuar uma (1) desinfecdo preventiva.
10. TELAS FINAIS E DOCUMENTACAO TECNICA DE TODOS OS EQUIPAMENTOS DAS CAMARAS
FRIGORIFICAS.

Devera ser elaborado um Plano de Manutengéo Preventiva (PMP) de acordo com as normas € legislagdo em

vigor, para todos os equipamentos que constituem o Sistema Técnico de Refrigeragéo, instalados nos pisos -1

e 0, de esta unidade organica, dos SASULisboa. 3
]
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Seréo entregues duas (2) copias do PMP em suporte papel e uma copia em suporte digital, aos SASULisboa,

no ato de recec&o proviséria da empreitada.

Para além do PMP, também, deverdo ser entregues, em suporte papel e suporte digital (em formato editavel e
em pdf), telas finais da instalacdo de refrigeracédo, da instalagéo elétrica e de controlo (Q.E. e caminhos de
cabos) e da instalagdo hidraulica, assim como, os manuais de todos os equipamentos instalados e existentes,

no ambito de esta empreitada.
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Mapa de Quantidades

REABILITAGAO DAS CAMARAS FRIGORIFICAS DA CANTINA DO CAMPUS UNIVERSITARIO DO ALTO DE AJUDA

Pos.

Designagdo

Unidade

Quantidade

Prego
Unitério

[€]

Prego Total

[€]

Camara Frigorifica 03

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti modelo
MSB315EA11XX, R134A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessorios, de acordo com as especificag@es técnicas do caderno de
encargos e da legislagdo em vigor.

un,

1,00

Camara Frigorifica 04

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti modelo
BSB545DB13XX, R452A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessdrios, de acordo com as especificagBes técnicas do caderno de
encargos e da legislagdo em vigor.

Un

1,00

Camara Frigorifica 05

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti modelo
BSB545DB13XX, R452A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessorios, de acordo com as especificagdes técnicas do caderno de
encargos e da legislagdo em vigor.

Un.

1,00

Céamara Frigorifica 06

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti modelo
MSB212EA11XX, R134A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessorios, de acordo com as especificagBes técnicas do caderno de
encargos e da legislagao em vigor.

un

1,00

Camara Frigorifica 07

Limpeza/manutengdo do grupo de condensacdo (condensador +
compressor)

Limpeza/manutengdo do evaporador

Refazer o isolamento das linhas de aspiragdo e de liquido, assim como,
do circuito hidraulico de ligagdo a Torre de Arrefecimento.

vg.

1,00

Cadmara Frigorifica 08

Limpeza/manutengdo do grupo de condensagdo (condensador +
compressor)

Limpeza/manutencdo do evaporador

Refazer o isolamento das finhas de aspiragdo e de liquido, assim como,
do circuito hidraulico de ligacdo a Torre de Arrefecimento, na parte

vg.

1,00
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reservada a este grupo de condensagao.

Verificacdo e correcdo do Quadro Elétrico, de alimentagdo, das camaras
07 e 08

ve

1,00

Manutencdo preventiva da Torre de Arrefecimento e do Sistema de
Tratamento de agua, conforme o CE e as demais normas legais.

Ve

1,00

Realizagdo de testes microbioldgicos e fisico-quimicos para o controlo
da legionella, do circuito hidraulico, da Torre de Arrefecimento.

ve

1,00

10.

Camara Frigorifica 09

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti, modelo
MSB212EA11XX, R134A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessorios, de acordo com as especificages técnicas do caderno de
encargos e da legislagdo em vigor:

Substituicdo do puxador da porta principal, de acesso a esta camara
frigorifica

Vg.

1,00

11.

Camara Frigorifica 10

Fornecimento e montagem do grupo completo, Condensador,
Compressor e Evaporador, compacto, da marca Zanotti modelo
MSB212EA11XX, R134A, ou equivalente, incluindo todos os seus
acessorios, de acordo com as especificagBes técnicas do caderno de
encargos e da legislagdo em vigor.

Un.

1,00

12,

Desmontagem, remogdo e transporte para um vazadouro e entrega aos
Servicos de Agdo Social da Universidade de Lisboa (SASULisboa) da
respetiva guia de transporte ou Declaragdo de Acompanhamento de
Residuo (e-GAR), e de destruigdo de gas refrigerante dos equipamentos
desmontados e referentes as posi¢bes 1, 2, 3,4, 10 e 11.

Vg

1,00

13.

Elaboragdo do Plano de Manutengdo Preventiva de todo o Sistema
Técnico de Refrigerag¢do instalado nesta unidade organica, dos
SASULisboa.

Un

1,00

14,

Telas Finais e Documentagdo Técnica dos Equipamentos, das Cadmaras
Frigorificas reabilitadas, conforme indicado no CE.

vg

1,00

Total
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CONSULTA PREVIA
N° 008/SASULisboa/2020

“REABILITACAO DAS CAMARAS
FRIGORIFICAS DA CANTINA DOS
SASULisboa NO CAMPUS UNIVERSITARIO
DO ALTO DA AJUDA”

CADERNO DE ENCARGOS
ANEXO |



] “SB[IA UNIVERSIDADE SERVIGOS DE
DE LISBOA AGAD SOCIAL
ANEXO | - CCP
(Modelo de Declaragao)
[a que se refere a alinea a) do n.° 1 do artigo 57°]
T o (nome, ndmero de documento de identificacdo e morada), na qualidade de representante legal de ()
...................... (firma, namero de identificacdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas, numeros de
identificacdo fiscal e sedes), tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do caderno de encargos relativo a execugao do
contrato a celebrar na sequéncia do procedimento de Consulta Prévia N° 008/SASULisboa/2020 - "REABILITAGAO DAS
CAMARAS FRIGORIFICAS DA CANTINA DOS SASULisboa NO CAMPUS UNIVERSITARIO DO ALTO DA AJUDA”, declara, sob
compromisso de honra, que a sua representada (@ se obriga a executar o referido contrato em conformidade com o contetido
do mencionado caderno de encargos, relativamente ao qual declara aceitar, sem reservas, todas as suas clausulas.

2 - Declara também que executara o referido contrato nos termos previstos nos seguintes documentos, que junta em anexo
(3)-

3 - Declara ainda que renuncia a foro especial e se submete, em tudo o que respeitar a execugéo do referido contrato, ac
disposto na legislagéo portuguesa aplicavel.

4 - Mais declara, sob compromisso de honra, que ndo se encontra em nenhuma das situagdes previstas no n.°1 do artigo
55.° do Caédigo dos Contratos Publicos.

5 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestacéo de falsas declara¢des implica, consoante o caso, a exclusdo da
proposta apresentada ou a caducidade da adjudicagdo que eventualmente sobre ela recaia e constitui contraordenagéo
muito grave, nos termos do artigo 456.° do Coédigo dos Contratos Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da sangéo
acessoéria de privagdo do direito de participar, como candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento
candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da
participacao a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

6 - Quando a entidade adjudicante o solicitar, 0 concorrente obriga -se, nos termos do disposto no artigo 81.° do Cédigo dos
Contratos Publicos, a apresentar a declaragao que constitui 0 anexo |l do referido Cédigo, bem como os documentos
comprovativos de que se encontra nas situa¢des previstas nas alineas b), d), e) e i) do n.® 4 desta declaragéo.

7 - O declarante tem ainda pleno conhecimento de que a ndo apresentagdo dos documentos solicitados nos termos do
namero anterior, por motivo que lhe seja imputavel, determina a caducidade da adjudicacéo que eventualmente recaia sobre
a proposta apresentada e constitui contra ordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.° do Codigo dos Contratos
Publicos, a qual pode determinar a aplicacdo da san¢ao acessoria de privagao do direito de participar, como candidato, como
concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotadc para a

formacao de contratos publicos, sem prejuizo da participagéo a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

.............. (local) .......... ... (data)............. [assinatura].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas
(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada»
(3) Enumerar todos os documentos que constituem a proposta, para além desta declaragdo, nos termos do dispostc nas alineas b), ¢) e d) don.” 1 e nos n.os 2

e 3 do artigo 57.°
5 k

(4) Nos termos do disposto nos n°s, 4 e 5 do artigo 57.°






